Dentro ¢ fuori
Palazzo Antinori,

ATO E FUTURD NELLA NUOVA e ol el
NA ANTINORI e

di Albiera, (sotto)
con il suo cavallo Fedro

La sua disciplina preferita?

In famiglia abbiamo I'equitazione nel sangue. Adoro il
cavallo e ogni mattina, a Firenze, prima di andare in
ufficio a lavorare, monto un’ora al CIT, alle Cascine.
Sua madre, Fr Bonc pagni Lod
si, si & mai interessata di vino?

No, appartiene ad un’altra generazione: le donne se-
guivano esclusivamente la famiglia e le case. Oggi,
insieme ad un’amica, si occupa di una produzione di
cachemere.

Firenze cos’é per lei?

Qualcosa di molto particolare, un patrimonio sul quale
puoi sempre contare: giri per il mondo ed & bello avere
sul passaporto questa provenienza, Quando torni, poi,
ti & sufficiente guardare '’Arno e Ponte Veechio per
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riassaporare le stesse emozioni. Penso anche al nostro
Palazzo che ha festeggiato I'anno scorso i 500 anni di
vita ¢ mio padre ha scritto un libro bellissimo.

L’arte che posto occupa?

Amo moltissimo la pittura dell'ottocento, i “Macchiaio-
Ii", anche perché su quelle tele sono impresse le nostre
zone, i colori, i paesaggi, gli oggetti che adoriamo.
L’altra Toscana?

La Maremma, la parte di Bolgheri dove noi abbiamo
una fetta del gruppo. I ricordi
delle vacanze da bambina, i
momenti spensierati: ¢i vado
spesso anche per il week-end.
Una terra che ho nel cuore.
Un vino che considera
come un figlio?

Sono affezionatissima al Bar-
bera d’Asi  “Costamiola”
dell'azienda “Prunotio™ ma &
chiaro che per tutti noi il “Ti
gnanello” ¢ un biglietto da visi-
ta eccezionale, un punto alto di
rappresentativita nel mondo.
Il rapporto con gli altri
imprenditori del settore
com’é?

La Toscana in Italia ¢ nel mon-
do ha espressioni di eccellenza:
penso alle grandi famiglie come i1 Frescobaldi, i Rica-
soli, i Corsini e altri. C°¢ buona amicizia. Concorrenza
s1, ma leale. E quando andiamo all'estero cerchiamo di
fare fronte comune.

Cosa le ha dato questa professione?

Ho imparato ad avere pazienza. Faccio un esempio:
dall'innesto di un nuovo vitigno al vino in bottiglia
trascorrono 8 anni. Questo spiega bene perché noi
dobbiamo sempre ragionare sul lungo périodo, an-
che per quanto concerne gli investimenti. Di 50 anni
in 50 anni. In famiglia abbiamo un impegno morale:
siamo custodi del nostro periodo ¢ dobbiamo mettere
nelle condizioni ideali le generazioni successive. Non
possiamo stare senza fare niente e dobbiamo sempre
migliorare.

C’¢ una donna imprenditrice che lei conside-
ra come modello?

Wanda Ferragamo: I'ho sempre ammirata per tutto
quello che ha fatto come madre ¢ manager. Le dobbia-
mo essere tutti grati per come ha esportato nel mondo
il marchio “made in Florence™.

I suoi figli raccoglieranno il testimone?

Non lo so e non si deve mai scommettere. Voglio che
studino tanto e che soprattutto vadano all'estero ad al-
largare le proprie conoscenze, imparando molte lingue.
Senza dimenticare che I'onesta va al primo posto.

AoTnNnese

gnese Mazzei & un brillante archi-
tetto, ma il suo cognome nasconde
secoli di storia del vino toscano.
Una storia documentata anche in
un libro firmato dal cavalier Lapo
Mazzei che dimostra quanto lon-
tana nel tempo fosse la wradizione
vitivinicola in quella “Valdigrieve”
come si diceva allora. Shagliereb-
be pero chi pensasse a un nome
polveroso o passatista. 1 Mazzei

aLlel

Produrre buon
vino vuol dire
architettare
tecniche senza
perdere di vista
tradizione,
territorio

¢ INNovazione.
Esattamente
quello

che nichiede
Carchatettura

Architetto

hanno investito in nuove aree del-
la regione. 11 Castello di Fonteru-
toli produce ottimi vini con quella
nota caratteristica di gelso fiorito
¢ corposo. Con lo stesso dinami-
smo, Agnese Mazzei sta lasciando
un segno, pardon, un disegno nel
solco di questa tradizione familiare
rivolta al futuro. A cominciare dal-
la cantina.

Lei & un architetto e il mese
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Fonterutoli
Iina panoramica
dell antico bargo
(sopral & una sug-
gestiva prospettiva
della barriceala

scorso ha presentato la can-
tina di famiglia, ha il vino nel
dna?

Sono cresciuta in una famiglia in
cui il vino & un elemento protago-
nista, principalmente come piace
re ¢ passione ma anche come bu-
siness. 1 colori, 1 profumi e i sapori
del vino hanno accompagnato tut-
ta la mia adolescenza, poi la mia
scelta professionale mi ha portato
ad occuparmi di edifici storici, al-
cuni dei quali in aree agricole, da
ki la ricongiunzione con il mondo
del vino, In questo percorso I'at-
tivita della mia famiglia ¢ sempre
stata presente, ogni problema o
iniziativa sugli immobili mi veniva
affidata ¢ questo ha accresciuto in
me la conoscenza sulle problemati-
che del mondo vitivinicolo, sempre
pitl proiettato sulla efficienza degli
spazi, poi la nuova cantina. A Fon-
terutoli ho potuto lasciar correre la
matita ¢ sperimentare con maggio-
re disinvoltura soluzioni progettua-
Ii del tutto nuove.
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Ci puo spiegare meglio?

Il progetto é molto particolare per
forme e dimensioni, sfrutta I'anda-
mento del terreno ed il 75% della
volumetria & interrata. Tutto & sta-
to disegnato, dai mattoni del rive-
stimento esterno alle maniglie delle
porte, e questo ha determinato una
grande omogeneita di risultato, E
stata una grande soddisfazione per-
ché ho potuto raggiungere risultati
architettonici per me affascinanti
assecondando al tempo stesso tutte
le esigenze di carattere produttivo.

ne, esattamente quello che anche
'architettura richiede.

Ha mai p to che b
dovuto seguire le orme della
sua famiglia?

Sinceramente no, ero attratta dal-
la creativita pura, artistica e vole-
vo andare in quella direzione, non
pensavo di rientrare cosi attivamen-
te nel mondo del vino, Questo non
toglie che sia sempre stata appas-
sionata di vini, non sono un’inten-
ditrice ma un consumatore abba-
stanza attento ed anche esigente.

Architettura e viti
sono tra le “arti” pia antiche,
non trova che abbiano tanto
in comune?

Indubbiamente, ¢ un operare su
materie vive, anche i muri, le fac-
ciate, le pietre sono materiali che
hanno una lore vita, una loro evo-
luzione nel tempo. Inoltre produr-
re buon vino vuol dire applicare
dei processi, architettare delle tec-
niche senza mai perdere di vista
tradizione, territorio e innovazio-

Quando ha deciso di intra-
prendere la sua carriera?

Con la scelta della facolta di ar-
chitettura a 19 anni la strada era
segnata anche se non immagina-
vo quale potesse essere lo shocco
professionale vero e proprio. Mi
sarebbe anche piaciuto rimanere
all'Universita, ma poi gl evend
mi hanno condotta altrove. Mi ero
specializzata nel restauro di edi-
fici antichi — ho discusso una tesi
sui Castelli di Ludwig di Baviera

ed ho iniziato abbastanza presto
a lavorare anche su edifici monu-
mentali, a Firenze, in altre citta ed
anche in territori non urbani. Poi,
provenendo da una famiglia di vi-
ticoltori, ho sempre avuto anche
contatti e incarichi relativi ad edi-
fici agricoli, borghi e case immersi
nelle realtd agricole italiane. Nel
1995 ho cominciato a lavorare alla
mia prima cantina dove abbiamo
Spn‘l‘inlr'lllﬂll‘l il sistema per caduta
naturale ¢ da allora ne ho progetta-

te sette. Sono abbastanza sicura di
essere I"architetto donna pin proli-
fico in questo settore.

Qual é secondo lei il ruolo
della donna oggi nel settore
vitivinicolo?

Un ruolo senz’altro da protagoni-
sta.

11 vostro nome ¢ identificato
in particolare al Chianti, qual
¢ il suo rapporto con questa
regione?

SO“{) ("['{'.&('iuﬁl i]'l l'El[I'IIJ-'I_‘_{II;I,

EFrancesca

dare di per
calibro di G

Chianti soprattutto ma non solo, il
contatto con la natura ¢ una p'dr“.'
imprescindibile della mia vita. 1l
Chianti ¢ la mia casa, il mio pae-

saggio, il mio cielo.

Cosa progetta (o progettereb-
be) Agnese Mazzei quando
non si occupa di cantine?

Di tutto e ad ogni scala. Case, risto-
ranti, alberghi, centri sportivi, resi-
denze d'epoca e di ognuno di que-
sti progetti studiamo tutti 1 dettagli,
fino alle maniglie delle porte.

Manager
Francesca
Morettl;
nell’azienda

i famiglia si oc-
cupa dells parle
“lecnica” della
produzione

iovane, grintosa ¢ preparata, Francesca Moretti ¢ una
delle figlie dell'imprenditore che ha avuto l'intuizione
di dare alla Lombardia un grande spumante italiano,
Niente a che fare con blasoni o privilegi, ma tanto la-
voro, impegno ¢ serieta. Moretti padre & uno che dove
ha seminato ha raccolto. Uno che si é saputo circon-
malita d'eccellenza in ogni campo. Del
lticro Marchesi ¢ Alain Ducasse nella

cucina dei suoi alberghi, di Chenot per il benessere dei
suol ospiti ¢ di enologi. Figlia compresa, Francesca,
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